
Die Moar Alm ist das neue Zuhause für verspielte
Feinschmecker und frische Köpfe! Ein Refugium für

Verzückung und Besonderes.

Lasst uns zusammen Altes neu entdecken und
bayrische Tradition mit einem frechen Spritzer

internationaler Finesse verfeinern.

Wir sind ein junger Familienbetrieb und bringen
Soulfood nach Sachsenkam. Leidenschaftlich, wild

und sicher nie langweilig.

Esst und Trinkt.
Genießt.

Schön dass Du da bist!

Mach's Dir gemütlich und genieße eine unserer
individuellen Kreationen.



Vaux Rosé 0,1l   7,50
Sekt, Sektmanufaktur Schloß Vaux Rheingau, trocken

Rote Früchte in der Nase, die an Walderdbeeren und Himbeeren erinnern mit einem
Hauch von frischen Kräutern

unglaubliche Eleganz und Klarheit am Gaumen machen Lust auf mehr

Red Moon Apfelsecco alkoholfrei 0,1l   5,50
Aromen frischer Äpfel, süßen Birnen und Kirschen. Am Gaumen frisch-fruchtig und

fein moussierend, saftig und äußerst harmonisch

Gin Tonic   12,00

Negroni Classico   11,00
Campari, Gin, roter Vermouth

French Negroni   11,00
Pampelle, Gin, weißer Vermouth

Spritz Varianten   8,90
Aperol *
Campari

Sanddorn
Rosmarin *

Ginger-Lemon *
Sarti

(* alle auch alkoholfrei möglich)

bitte frag' beim Service nach weiteren Spritz-Specials

Pimm's Cup   8,90
Pimm's No.1, Ginger Ale, Orange, Gurke, Minze

Campari   8,90
Soda oder Orange

 
Liebe   9,50

Wechselnde Kreationen - Lass dich überraschen oder frag den Service
(auch alkoholfrei möglich)

Virgin Mojito   8,50
alkoholfrei

APERITIF

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer



Weißweine

Moar Alm Grauburgunder   12,00
Grauburgunder, Rheinhessen, Pfirsich, Apfel, mineralisch, säurearm

Lugana Ottella LeCreete   15,00
Italien, Veneto, trocken

Schöner goldgelber, warmer Farbton, exotische Fruchtkombinatio und mineralische
Aromen, mineralisch und ausgewogen.

Lugana Ottella   13,00
Italien, Veneto, trocken

Intensive Fruchtaromen, exotische Früchte und kandierte Zitrusfrüchte,
elegant und angenehm im Geschmack mit einer feinen Säure, ausdrucksstark, weich

und anhaltend.

Mock Sauvingnon Blanc   12,50
Südtirol, Kellerei Bozen, trocken

Aromen von Brennnessel, fruchtig nach Pfirsich und Grapefruit, blumige Düfte von
Akazie und Holunder, im Alter mineralisch nach Feuerstein

kernige Säure, anhaltend am Gaumen, aromatisch und kräftig

Rosé

Chiaretto   9,00
Verona, Corvina & Rondinella,

trocken, erfrischend, fruchtig, Erdbeere, Himbeere

Rotweine

Moar St. Magdalena Classico   12,00
Kellerei Bozen, Vernatsch und Lagrein, trocken

blumig und fruchtig, rote Kirsche und Himbeere, typisches Bittermandel- und
Marzipanaroma

Geschmack: voll und samtig, anhaltend

Tarón   12,50
Rioja, Weingut Baron de Ley, trocken

Rubinrot, duftet nach reifen Waldbeeren, schwarzen Kirschen, dezente Röstaromatik,
vollmundig, reife dunkle Frucht, dunkle Schokolade, samtige Tannine, perfekt

eingebundenen Säure

Primitovo Uno   10,50
Apulien, Masseria La Volpe, trocken

reichhaltiges Bouquet, schwarze und rote Frucht
Er schmeckt nach dem Holz, in dem er gereift ist - nach fester italienischer Eiche und

wärmt die Seele mit dem Nachhall von Beeren

OFFENE WEINE

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer.
Alle angegebenen Preise beziehen sich auf 0,2 l. 

Gerne servieren wir Euch unsere offenen Weine auch als 0,1 l. Preis hierzu auf Anfrage.



Kloster Reutberg Hell, Fass   4,90
0.5l

Kloster Reutberg Dunkel   4,90
0.5l

Kloster Reutberg Kellerbier, Fass   5,20
0,5l

Kloster Reutberg WB, Fass   5,20
0.5l

Kloster Reutberg WB dunkel   5,20
0,5l

Kloster Reutberg Pils   4,50
0.33l

Kloster Reutberg Radler   4,90
0.5l

Kloster Reutberg Russ'n   5,20
0.5l

Hopf Weißbier alkoholfrei/WB leicht   4,90
0.5l

Wieninger Helles alkoholfrei   4,90
0.5l

Bier

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer



Pyur Your Water   6,50
Wasser mit oder ohne Kohlensäure

0.7l

Saftschorlen   5,10
Apfel, Orange, Orange-Maracuja, Johannisbeere,

Birne, Rhabarber, Apfel-Mango
0.5l

Cola-Mix   5,10
0.5l

Limonade   5,10
Orange oder Zitrone

0.5l

Coca Cola, Cola Light   4,50
0.33l

Schweppes   4,20
Tonic, Ginger Ale

0.25l

Homemade Eistee   8,90
bitte frag' beim Service nach der heutigen Geschmacksrichtung

0,5l

Almdudler   4,50
0,35l

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer

Alkoholfrei Getränke klein

Pyur Your Water   3,10
Wasser mit oder ohne Kohlensäure

0,25l

Cola-Mix, Limonade, Saftschorle   3,50
0,25l

Säfte   4,00
0,25



Portwein   6,90
Porto, Ramos Pinto Late Bottled Vintage

East India Sherry   6,90
Jerez, Emilio Lustau, dry

Amontillado Sherry   6,90
Jerez, Emilio Lustau, medium dry

Whiskey ab 9,50

Rum ab 9,50

DIGESTIF

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer

Grappa ab 6,00

Moor Oide Birn oder Moorbiene   5,50

Edelbrände   7,90
Vogelbeere, Schlehe, Wildkirsche

Obstler oder Williams aus dem Holzfaß   5,50

Schnäpse   4,00
Williams, Marille, Enzian, Himbeer, Haselnuss

SPIRITUOSEN

Wir reichen gerne unsere Barkarte für eine Auswahl
an Rum,Whiskey und Digestif

Unsere Digestifs servieren wir standardmäßig als 4 cl. 

Unsere Spirituosen servieren wir standardmäßig als 2 cl. 



Espresso   3,50

Espresso Macchiato   3,70

Doppelter Espresso   5,30

Kaffee Crema   4,50

Cappuccino   4,70

Latte Macchiato   4,90

Heiße Schokolade   4,90

Tee   3,00

HEISSGETRÄNKE

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer

Gin Tonic   12,00
Gin nach Auswahl, Tonic, Garnish

Cuba Libre   10,00
Havanna 7yr, Limette, Cola

Sunset   12,00
Tequila silver, Limette, Ginger Ale, Granatapfel

LONGDRINKS

Allergenliste für Getränke & Speisen 
bitte beim Service erfragen
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