
gebratenes Rindercarpaccio   17,90
Rind, Rucola, Mango, Tomatenpesto, Parmesan

Ceviche   16,00
Zander, Kokosmilch, Avocado, Koriander, Limette, Chili

Spargel Quiche   15,50
Hollandaise-Eis, Balsamico-Erdbeeren, Brunnenkresse

Frühlingssalat   12,90
Apfel, Birne, Kräuter, Nüsse, Sprossen, Granatapfel

wahlweise mit 
Garnelen +9,50
Samosas +7,00

kleiner Salat   7,90

kleiner Brotkorb   4,00

G'LUST

Parmesanschaum Suppe   11,50
Chorizo, getrocknete Aprikosen

Kohlrabi Suppe   10,50
rote Linsen, Kokos

SUPPE

Argentina Burger   21,90
Rinderpatty, Chimi Churri, karamellisierte Zwiebel, Tomatenwürfel, Käse

Toskana Burger   20,50
Artischockenpatty, Tomate, Büffelmozzarella, Balsamico-Zwiebel, Olivencreme,

Basilikumcreme

alle Burger werden mit Pommes serviert

MOAR ALM BURGER 



Kabeljau   28,90
Venere-Reis, karamellisierte Spargelcreme, Karottensalat, Tomatenschaum, gepoppter

Wildreis

Spanferkelkrone   27,90
rauchige Selleriecreme, Malto, Kräutersalsa, Sauce Bernaise

Kalbsschäuferl Braten   27,90
Zuckerschoten, Erbsen, Bärlauch-Kartoffelroulade

Meeresfrüchte Curry   26,50
Bambusreis, Wok-Gemüse, Sojasprossen, Koriander, Sesam, Curry - scharf

offene Lasagne   23,50
Ratatouille, Ziegenkäse-Bechamel, leicht scharfes Tomaten-Sugo, Käse

Garnelen 23,00
Garnelen in Knoblauchöl, Baguette

Mairübenpüree   22,50
Radieschenbratling, Babyspinat, grüner Spargel, Schalotten

wahlweise mit 
Garnelen +9,50
Samosas +7,00

für Änderungen der Beilagen wird ein Aufpreis von 2,00 erhoben

HAUPTGERICHTE

Käseteller   18,00
Aprikosensenf, schwarze Walnuß, Baguette

Der Apfel   12,90
Apfelmousse, Apfelragout, Dulce de Leche-Eis, Espressoerde, Sponge

Asparagus   10,50
 Spargelmousse, Erdbeer-Rhabarberragout, Brombeersorbet

Lemon Cheesecake Martini   9,90
Limoncello, Licor 43, Lemon Juice, Simple Sirup, Cream 

VERFÜHRUNG DANACH


